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FRDJRSOE P tar BN Sl B & 10,00
PIOSGITTNG.C MBIONE. o0 ot ot 6 13,00
Pop Gorn di Pollo* @©€©0090D _ § 900
Prosciutto e bufala @.............................. & 16,00
Polpette di patate @9®...................... 6 6,00
Polpette al Sugo.29QQ@. ... & 6,00
Polpette tartufo e porcini 2999........... & 8,00
Polpetiectriite. @@ . ... & 7,00
Bruschetta al pomodoro (2 p7)@............... & 3,00
Bruschetta stracciata e pancetta (2 pz) 9.6 4,00
Bruschetta stracciata e pom. secchi 2 pz) 2©.6 4,00
Bruschetta amatriciana (2 pz) 99......... 6 4,00
Arrosticini di castrato (10 pz) ................... & 10,00
i 1 IR0 OC ... s & 12,00
THERA DD S t 8,00
ORI e et e s & 8,00
Goda allavaccinara®.......................... & 10,00

i Crudi

Garpaccio di Manzo

Stracciatella e Pomodori secchi @.................. £ 12,00
Carpaccio di Manzo

Rughetta e Aceto balsamico......................... £ 12,00
Tartare di Manzo (Avocado e Mandorle) @.......§ 12,00
Tartare di Manzo

Stracciatella e Pomodori secchi @................ £ 12.00
JRUFER TN QDG a2 sty Mo § 11,00

#iom&w.go * IRODOTTO CONGELATO



(o (Pasta

Amatriciana ©@99.............................. & 11,00
CACIOBPEDEOO B hs o S Ul o & 11,00
Garbonara ©@09.....................555. & 11,00
BICIA®OD. ... A € 11,00
Rigatoni al sugo con polpette.©09.......... 6 11,00
Rigatoni con la pajata @99................... 6 11,00
Raviolone di burrata. @0Q®................... 6 14,00
Tagliolini al ragu in bianco ®@.................. 14,00

i Secondi
Straccetti rucola, grana e pachino @9......6 14,00
straccettl (0lio e Rosmarino) @9................ 6 14,00
Saltimbocca allaromana@@................. £ 12,00
SCAloppina ©®:............... . [ LSS £ 12,00
Fettina panata ©®.......... A .1 ...} 6 12,00
gaesarsalad @............. .. = 6 12,00
[nsalata areca.®.................... . Q-F ¢ 10,00

Classic Burger

Hamburger da 200 gr. con cheddar, guanciale croccante,
insalata, pomodoro, ketchup, maionese

(servito con patate sfoglia) @@®@............... £ 15,00

Sugo Burger

Hamburger da 200 gr. con burrata pugliese, pomodorini
scarola, smoke baconnaise sauce

(servito con patate sfoglia) 800Q............ £ 15,00
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la Brace

Tagliata di pollo con contorno @999 £14,00
Filetto DK (minimo 250/300 1) ..................... & 9,00 I'etto
Guberoll (minimo 350 0r) ..........coccvvnne. & 700 I'etto
Costata (minimo 500 01 ..........ccovvvrieennene, ¢ 6,00 I'etto
Fiorentina (minimo 700 90).........coovoveveee. 6 6,50 etto
CosHyBaAIaRAS ..., § 8,00 I'etto
i e E .

HIHI e o> o Rt st 6 5,00
T R AT R e A e 6 9,00
Vergueaalla grtala............ .o, 6 5,00
PRSI TOINIDO Al s § 5,00
Gontorno di stagione.............................. § 7,00
PARBRRIED s o' 0 ma 6 5,00
T R e S G S IR § 5,00
Garciofi (solo di stagione) 2 peti.................. 610,00
Puntarelle (solo di stagione) ....................... £10.00

* PRODOTTO CONGELATO
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Tiramisi nutella. @9Q ... & 6,00
[LE LTS, oa R S~ & 6,00
HITTITE] ot e R SR —— ¢ 6,00
NGRS e it & 6,00
Brownie @28 T g 6,00

b Bewande
I AR R e R SRR - o g 250
R P AR SR Rt (i IS, | 6 3,30
Birra spina piccola........................cooo... g 4,00
Birra spinamedia ......... A4..|....\. ¢ 6,00
GAMTE R e 0 ANE e O 6 1,30
CArTe decarteinatd .c........o..vo oo s & 2,00
RITAIE o b vt i e e Bt X 6 4,00
RUTSRA Rty f Ae3latran &b B AN\ 6 6,00
TR S S S SR O & 6,00
Pane.cesting......... o N LA g 3,00



INGREDIENTI
400 GR DI CARNE TRITA MISTR - 7 PANINI AL LATTE

1 PIATTO FONDO PIENO DI LATTE - 1 MAZZETTO DI PREZZEMOLO
1 SPICCRIO DI AGLIO PICCOLO - 1 UOVO INTERO

1 TAZZA PIENA DI PARMIGIANO REGGIANO GRATTUGIATO

NOCE MOSCATA QB - 1 BICCHIERE DI PANE GRATTATO

SALE FINO QB - 750 GR PASSATA DI POMODORO

1 CIPOLLA BIONDA - OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA

1 BICCHIERE D'ACQUA

Mettete nel pi conie(’aﬂeipnw' 'Eaﬂfiaﬁezze&om'
emg&fﬁﬂﬁwwmwww.

G’neu&ﬁeuwmiﬁwﬁeemeﬁﬁeﬁeaﬂ'tuﬁwm&wmme'm,
iewmg;ww" gmﬁ@ugmﬁr 0’ o pezzetfi a cui aurete tolto
e'mw'm,wwww,

lo. noce moscata, e il sale.
Wlemfafecm@emauii@ﬁtﬁﬁwman&omimﬁadm
Ompwﬂ&ai@mamm@afone”aﬁﬁe,dﬁina%&w
euntﬁe&ra&'imga&@om@acm,ama@amafeﬁtﬁfm

Unite alla fine i pan gratfato, deve risultare un impasto
morbido ma. sodo-.

Suffagﬁwe’ Kafaaﬁmef&u' cho& ea.udzo%' .

di ofio exctrauergine d! ofiva,

aggiungete lo, cipolla e fate rosolare doleemente.

Unite bo cflﬁommfom,gafaawcmm minufi

a fuoco e poi unife un Bicchiere d ' acqua
eun,dzizziwceéuwcﬁem,

lasciate cuocene afbri 10 minufi sempre o, fuoco Basso.
Ommﬂ&e&p@z&ac&ew&e&@omafop@mm@'imymﬁo
a cuocenre pen circa 20 mimﬁ,nega&fe&m@eecouﬁo%ﬁe

(o, cottura dopo il tempo trascorso.

e@e&wwyﬂadwmwﬁem&&w&ep@ﬂa
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FRUTTA A GUSCIO LATTE E DERIVATI
o 9o
LUPINI SENAPE

@ o

SEDANO

ELENCO ALLERGENI

& ©

PESCE E DERIVATI

L) ©

SESAMO E DERIVATI

N

o e (o

@ ®

ANIDRIDE SOLFOROSA  yQVA E DERIVATI

E SOLFITI

SOIA E DERIVATI GLUTINE

@ ®

ARACHIDI E DERIVATIT

24







